
Biscuits à la crème de lait 
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lngredients 

1 1 de bit de l:i Ferme de Guichet 

1 rasse de sucre 

1 rasse de forinc 

Recette 

1.Fairc bouillir le bit entier, le bisser bien refroidir au frais. 

2.Récupérer b crl'mc de lait, la mettre d:rns une tasse pour savoir la 

quantité ohrl'nuc. Cette quantité obtenue csr b même en sucre cr en 

forim.:. 

} Mébngcr b crème, le sucre cr la f'.1rinc d:ms un s:1ladicr 

4.Déposcz des pcrircs quamités ck p:itt· :'i l':iidc de 2 cuillères à café sur 

une pbquc de cuisson. 

5.Cuirc 15 ii 20 minutes selon colorarion à 180" C (Th6) 

6.Décoller les biscuits à ch:md, les laisser n:froidir sur une grille. 

Pour garder le côté crousril/am des 

biscuirs conserver-les dans une boite J 

biscuits 


