Créme au Chocolat
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Ingredients Recette

1. Chaufter le laic et le chocolat dans une casserole.

+ 500 gr de Lait de la Ferme de

2.A ¢bullition mélanger sans s'arréter pendant une

Guichet
. 300 gr de Chocolat (Noir de minute.
préférence) 3.Mixer la préparation puis verser dans des pots en

verre.
4. Laisser refroidir a tempéracure ambiante puis ensuite

que]ques heures au frais.

Vous pouvez accompagner votre créme au chocolat avec une noisette de créme fbltr[[é('

et ou un biscuit a la créme de lait.

Bonne dégustation !




